


Oferta ce contine servicii inferioare celor prevazute in caietul de sarcini sau care nu satisfac cerintele
caietului de sarcini va fi declarata neconforma si va fi respinsi.

CAPITOLUL 2- AUTORITATEA CONTRACTANTA

Beneficiarul proiectului: U.A.T. COMUNA DRAGUSENI
Partener: SCOALA GIMNAZIALA NR.1 DRAGUSENI SI
SCOALA GIMNAZIALA NR.1 ADAM

Proiectul: Instituirea Programului National "Masa sinitoasa ™. aprobat prin HG nr. 23/2025
CAPITOLUL 3- DESCRIEREA PROIECTULUI

Cele doud unitati de invatamant din Comuna Draguseni sunt beneficiarii Programului national “Masa
sanatoasd’”, aprobat prin HG nr. 23/2025 si se regasesc in cadrul Listei unitatilor de invatamant preuniversitar
incluse in Programului national “"Masi sanatoasa™. in anul 2025. Cele doua unitati de invatamant au fost
prinse cu un numir total estimat de beneficiari. asa cum rezultd din Anexa la HG nr.80/2025 privind
repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitati de invtimant preuniversitar de stat
a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe anul 2025, pentru finantarea Programului national "Masi sanatoasa”

» SCOALA GIMNAZIALA NR.I DRAGUSENI cu un numir de 323 beneficiari

»  SCOALA GIMNAZIALA NR.1 ADAM cu un numér de 351 beneficiari

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal si nediscriminatoriu la
educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenenta sau de situatia socio-economica.

CAPITOLUL 4- INFORMATII PRIVIND CONTRACTUL

Denumirea contractului: Pachete alimentare in regim de catering pentru Scoala Gimnaziala nr. | Draguseni
si Scoala Gimnaziala Nr.1 Adam, Comuna Draguseni. judetul Galati. conform H.G nr.23/2025.

CAPITOLUL 5- OBIECTUL CONTRACTULUI/ACORDULUI CADRU

- Durata contractului/ perioada de prestare a serviciilor de catering.
Durata contractului: cu incepere de la data semndrii contractului de achizitie pana la data de 31.12.2025. cu
exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbitorilor legale.
Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi 122 de zile de scolarizare estimate/persoana/perioada
contractuala.
- Obiectul contractului:
Prestarea serviciului de catering prin servirea estimativi a 82.228 de portii citre beneficiarii programului :
(total 674 elevi).
Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii respectiv numarul de portii. in raport
cu numarul beneficiarilor prezenti fara modificarea tarifului (pretului).
Scoala, prin reprezentantii sdi va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare. iar acesta din
urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.
Conducerea unitatilor de invatamant desemneaza cate un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic. didactic-auxiliar sau nedidactic. cu exceptia personalului de ingrijire si de



intretinere. In unitatile de invatamant care functionecaza cu structuri scolare arondate. se desemneaza cate
un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Furnizorul va avea obligatia de a livra zilnic cate 674 portii.

Valoarea estimata a unui pachet alimentar este de: 13.76 lei. fird TV A/portie. Tariful (pretul) unitar al unei
portii include serviciile de pregatire — preparare. transport si distribuire.

Ofertantul va prezenta o defalcare a costurilor. per portic. pe urmitoarele categorii:
a. Materie prima,
b. Prepararea hranei,
¢. Distributie.

Valoarea estimata totala a contractului de achizitic a contractului 1.131.457,28 lei fird TVA.
Cantitatile livrate in anul 2025 se va face in functie de aprobarea sumelor din TVA de catre bugetul de

stat.

Cantitatile necesare a fi livrate. perioadele de livrare si costul estimat al acestora este dupa cum urmeaza:

Perioada Nr. zile Nr. maxim elevi Numir maxim Pret/meniu/zi Total prel-
beneficiari portii (lei fAra TVA) (lei fira tva)
26.03.2025- 122 674 82.228 13.76 1.131.457,28
19.12.2025
I. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanitoasi in
unitdtile de invatamant preuniversitar, ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008. pentru aprobarea
listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti. precum si ale HG nr. 23/2025. privind instituirea Programului national

“masa sanatoasa’.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publica, exemplificate in Nota din Anexa -Norme minime obligatorii

care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, din HG nr.23/2025. redate mai jos:

Se vor turniza:

AN N N N N S N N VR RN

pilaf cu legume si ficatei de pui:
piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc:
piure de cartofi, salatd cu piept de curcan:

méncare de varza dulce cu friptura la cuptor:

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de pore:

tocand de legume cu orez brun:

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de pore/viti

orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;
sufleu de broceoli cu branza:
cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar:

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;



omletd cu legume - ardei. ciuperci. ceapi verde si branzi telemea:

sufleu de conopida. broccoli si branzi la cuptor:

dovlecel umplut cu branzi la cuptor:

ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani:

macaroane cu branzi;

cartofi frantuzesti. la cuptor. cu branza si ou:

quinoa cu legume;

sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii. castravete. salata:

sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la gritar cu legume crude - gogosar.
varza, morcov

N N N SR U RN

a) masa calda preparata conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregatires
mancarii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotarare:

b) pachet alimentar: produse de panificatic din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle - 80
g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului. produse din carne si/sau branzeturi/derivate
din lapte - 40 g - minimum 25% din greutatea totali a pachetului si legume - rosii. castraveti.
salatd sau alte produse similare - 40 ¢ - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acestea se va adauga un fruct.

Variantele de meniu enumerate mai sus pot I adaptate de achizitor tinind cont de conditiile ce trebuie
indeplinite conform prevederilor de mai sus si tinand cont de modificirile legislative ce pot interveni pe durata
derularii contractului.

Suportul alimentar consta intra-un pachet alimentar pe zi. dupa cum urmeaza:

Masa calda. in regim de catering, pentru elevii din unitatile de invatimant in care nu exista cantina pentru

prepararea in regim propriu, hrana poate fi servita in sala de clasa sau intr-un alf spatiu amenajal in acest

scop. cu respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sanatatii nr. 1456/2020 pentru aprobarea

Normelor de igiend din unitatile pentru ocrotirea educarea, instruirea. odihna si recreerea copiilor si tinerilor,

cu modificarile ulterioare. Daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare. suportul

alimentar va fi pastrat, pana la servire, in spatii amenajate. in care exista conditii adecvate de manipulare si
depozitare, la temperaturi care sd poata fi monitorizate si controlate.

Suportul alimentar este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta

alimentelor, se distribuie sub forma ambalata. cu respectarea prevederilor legale in vigoare. referitoare la

conditiile sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor. la conditiile igienico-sanitare si la etichetare.
conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2. fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Dreptul de a primi produsele il au numai prescolarii/ elevii prezenti la activitatile didactice.

Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile

nelucratoare.

In conformitate cu principiile care trebuiesc respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi.
conform recomandarilor Institutului National de Sanatate Publica. produsele alimentare sunt livrate zilnic
din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la
servire in unitdtile de invatamant preuniversitar. in conditiile igienico-sanitare si de siguranta alimentelor
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin care masa

calda este oferita catre prescolari/elevi. precum si al respectdrii unei alimentatii corespunzitoare din punct

de vedere nutritional. in unititile de invatamant preuniversitar. se exerciti de citre personalul imputernicit
de Ministerul Sanatatii din cadrul directiilor de sanitate publica judetene si a municipiului Bucuresti.



Unitatile care produc. prepara. transporti si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse
inspectiei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul alimentului. de citre personalul
imputernicit de Ministerul Sanatatii din cadrul directiilor de Sanitate publica Judetene. in conformitate cu
prevederile Regulamentului CE nr.882/2004 privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura
verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele
de sdndtate animala si de bunastare a animalelor. cu modificarile si completarile ulterioare.

EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de invatamant beneficiard a programului va tine evidenta cantitatii de produse consumate.
mentionand categoriile de beneficiari. tipul de produs. cantitatea/portie. numarul de zile de scoala. precum
si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar s pentru
siguranta alimentelor. de pe teritoriul Romaniei. vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare,
precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz.

Unitatile de invatimant au obligatia de a pastra avizele de expediere aferente fiecarei distributii.

AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmitoarele elemente obligatorii

a) Denumirea produsului

b) Lista ingredientelor

¢) Substante care provoaca alergii sau intolerante

d) Cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente

e) Cantitatea neta

f) Data limita de consum sub forma .. Expiri la data de . cu inscrierea necodificati a zilei. lunii si
anului

g) Conditii de depozitare

h) O declaratie nutritionala. Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare
energeticd, grasimi, acizi grasi saturati. glucide. zaharuri. proteine. sare. in aceasta ordine.

i) Mentiune privind lotul- in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi/lund/an. nu este
necesara inscrierea lotului

J) Avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de avertizare
— PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT-

RECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va face zilnic, pe baza comenzilor date de unitatea scolara.
Receptia pachetelor alimentare aferenta serviciilor de catering pentru scoli se va realiza in fiecare zi de
prestare a serviciilor. Receptia se va face la livrare de o comisie de receptie special constituita de catre
unitatea scolara. in prezenta prestatorului, si va fi consemnata intr-un proces verbal de receptie cantitativa si
calitativa . semnat de reprezentantii ambelor parti.
Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de

- Aviz de expeditie

- Documente care sa ateste originea

- Documente de insotire a marfii. precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului caiet

de sarcini.



Controlul produselor se va face aliator, vizual, si daci situatia o impune. la un centru de analiza acreditat
de Directia Sanitar Veterinara. Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de citre furnizor. Cantitatile
constatate lipsd in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma
receptionarii pachetelor se constata ¢ prestatorul nu isi indeplineste. din culpa sa, obligatiile asumate prin
contract, pentru oricare din specificatiile tehnice sau se constata abateri. care pot conduce la consecinte grave
pentru starea de sanatate a beneficiarilor. personalul desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul sa
sesizeze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare, in
termen de 2 (doud) ore de la primirea notificarii.

In cazul in care se constata abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul are dreptul
de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceasta situatie vor fi suportate de catre furnizor.

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu personalul propriu. avizat
medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asiguratd respectarea normelor de igiend sanitar-
veterinara.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fird receptionarea prealabila a acesteia de catre
persoana imputernicitd din partea autorititii contractante.

Lunar. autoritatea contractanta va realiza centralizarca cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta. pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributic a produselor alimentare vor pistra
documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani. incercand de la sfarsitul anului intoemirii acestora.

CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului CE nr.2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare. cu modificarile si
completarile ulterioare.

Suportul alimentar care provine din unitati inregistrate/autorizate sanitar veterinar se distribuie sub
forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale in vigoare. referitoare la conditiile sanitar veterinare si
pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico sanitare si la etichetare conform normelor metodologice
de aplicare a O.U.G 92/2017, si pot fi transportate numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate
sanitar —veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Produsele lactate ( unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului UE nr.1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a
pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor CEE nr.922/72. CEE nr.234/79. CE
nr.1.037/2001 si CE nr.1.234/2007 ale Consiliului. SR 1.286/A1/1997- Branzeturi cu pasta opdrita
(cascaval). Pentru grupele speciale de consumatori- copii cu diabet. intoleranta la lactozi sau alte probleme
de naturd medicala- se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim
daca este cazul si cantitatea necesard, se prevad in anexa la prezentul contract de furnizare fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar- unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor. cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.



CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unititile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor. in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a pachetelor
alimentare la adresa de livrare specificati in caictul de sarcini cit st de calitatea acestora.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor la locul de livrare cu personal propriu, avizat medical
si echipat corespunzitor. astfel incét sa fie asigurata respectarea normelor de igiend sanitar- veterinara.

Distributia se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiena. conform Ordinului Ministrului Sanatatii si al Ministrului Educatiei. cercetarii si
tineretului nr.1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend. cu modificirile si
completrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitati desfasurate. conform Hotararii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrérilor. cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/ persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor hranei va mentine igiena
personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul furnizorului care distribuie pachete
alimentare la sediul beneficiarului si catre prescolari si elevi. va avea control medical periodic efectuat la zi
si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie si a comenzilor
transmise de unitatea scolard beneficiara.

La solicitarea expresa a autorititii contractante. ofertantul are obl igatia de a prezenta xerocopii dupi
documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente ( facturi fiscale. avize de
insotire a marfii, certificate sanitar veterinare. declaratii de conformitate. certificate de calitate, alte avize.
ete)

Pe perioada contractului autoritatea contractanti poate modifica cerintele (frecventa. cantitatea,
perioada. locul de desfasurare, etc) in functie de evolutia programului. dar cu anuntarea in prealabil a
operatorului economic cu cel putin 5 zile lucritoare inainte de modificarea perioadei si a locului de
desfasurare a activitatii.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

v" Ofertantul trebuie si dovedeasca faptul ca dispune de capacitatea tehnica prin utilaje specializate
pentru desfasurarea exclusiva a activitatii de catering si personal calificat pentru furnizarea
simultana a unui numar de 674 de portii zilnice.

v Declaratia pe proprie rispundere semnati de reprezentantul legal sau de un imputernicit al acestuia
privind utilajele, instalatiile. echipamentele direct implicate in activitatea de producere a hranei,
precum si o lista cu acestea.



v

Ofertantul trebuie sa faca dovada detinerii unui sistem de management al sigurantei
alimentelor,(ISO 22000) eliberat de o institutic abilitata in acest sens.

Propunerea tehnicd va fi elaborata in mod obligatoriu cu respectarea datelor si conditiilor din
prezentul Caiet de sarcini astfel incat sd permitd identificarea cu usurinti a corespondentei cu
specificatiile tehnice si respective cu cerintele aferente criteriilor de calificare.

Stabilirea ofertei castigatoare se realizeaza numai prin compararea preturilor prezentate in cadrul
ofertelor admisibile.

Oferta admisibila cu pretul cel mai scazut va fi declarata castigatoare.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu. din punct de vedere al continutului, pe toata perioada de
valabilitate.

Propunerea tehnica se va redacta in limba romana . va fi semnata. stampilata de reprezentantul legal
si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere a continutului pe toati perioada de
valabilitate stabilita de autoritatea contractanta.

Propunerea tehnicé se elaboreazi in concordanta cu cerintele cuprinse in caietul de sarcini. in asa
fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderca operatorului economic din procedura.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

v

Propunerea financiara trebuie sa fie corelatd cu elementele propunerii tehnice si respectiv cu
cerintele specificate din prezentul caiet de sarcini.

In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini ( cost produs. ambalaj. transport)

Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finali va fi exprimat in lei, fira TVA. numai cu
doua zecimale

In cazul in care oferta nu respectd cerintele prevazute in documentatia de atribuire, comisia are
dreptul de a o respinge

Pretul contractului de prestare a serviciului rimane ferm pe toati perioada derularii acestuia.
Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finala rimane ferm pe toata perioada
derularii contractului de furnizor

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile propuse, respectiv numarul de portii.
in raport cu numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul unitdtilor scolare, pe durata derularii
contractului. fara modificarea tarifului ( pretului) unitar.

Propunerea financiard va include informatii/ declaratii privind asumarea conditiilor si temenelelor
de plata ( termen, modalitate de plata. conditii de plata. penalititi)

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta si furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica

Valoarea ofertei, FARA TVA, care va face obiectul compararii pretului ofertei, reprezinta total
valoare ofertata fara tva, comunicaté prin anuntul de participare

In cazul in care pretul fira tva. inclusiv propunerea financiard, depaseste valoarea estimata
comunicata prin anuntul de participare. oferta este considerata inacceptabila.



CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire va fi pretul cel mai scizut. pentru ofertele care indeplinesc conditia privind
alocarea a cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime (art3. alin. 5 din
OUGnr.77/2023)

Masa pe zi. in limita unei valori zilnice de 13.76 Iei/beneficiar fir taxa pe valoarea adaugata.

Limita valorica prevazutd cuprinde pretul produselor. cheltuielilor de transport, de distributie si de
depozitare a acestora, dupi caz.

Orice modificare legislativa survenitd cu privire la actele normative ce au stat la baza caictului de
sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in caietul de sarcini. dupa
caz.

Oferta care va fi declarati castigatoare. va fi oferta care are pretul cel mai scazut. In cazul in care
doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta solicita ofertantilor o noua
propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carei noud oferta financiara are pretul cel mai
scazut.

INSTRUCTIUNI PENTRU MODUL DE ELABORARE A OFERTELOR

v" Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica
motivat in cuprinsul acesteia care din informatiile din propunerea tehnica si/sau propunerea
financiard sunt confidentiale. clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala in
baza legislatiei aplicate.

v Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului. pe toatd perioada de
valabilitate stabilitd de catre autoritatea contractanta si trebuie sa fie semnata si stampilatd pe fiecare
pagind. pe propria raspundere de catre ofertant sau de citre o persoana imputernicita legal de acesta.

v' Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia de atribuire. la adresa
$i pana la data si ora limitd pentru depunere. stabilite in anuntul de participare simplificat si isi asuma
riscurile, inclusiv forta majora.

v Oferta care este transmisa la o alta adresd decat cea stabilitd de ciitre autoritatea contractanti . sau
dupa expirarea datei limita pentru depunere. va fi respinsa.

v' Oferta va fi depusa intr-un singur exemplar original si va fi insotiti de Scrisoarea de inaintare
(Formularul 1)

v Ofertantul va constitui garantia de participare in cuantum de 11.314,572 lei . conform art.35. alin.3.
lit. a) din HG 395/2016. actualizata. Garantia trebuie sa fie irevocabild. Perioada de valabilitate a
garantiei de participare este de 30 de zile de la data limita de depunere a ofertelor.

IN VEDEREA CALIFICARII, OFERTANTII DEPUN OBLIGATORIU URMATOARELE:

v Dovada constituirii garantiei de participare Contul autorititii contractante pe care il va utiliza
operatorul economic, in cazul in care va constitui garantie de participare prin virament bancar este
RO93TREZ3085006XXX000240. deschis la Trezoreria Tg. Bujor. judetul Galati, titular cont
comuna Draguseni. CIF 4591309 .

v Declaratie privind evitarea conflictului de interese potrivit art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016(
Formularul 2)

v' Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului. social. al relatiilor
de munci si privind respectarea legislatiei de securitate si sanatate in munca (Formularul 6)

v Declaratie privind persoanele direct implicate in indeplinirea contractului (Formularul 7)

v Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului. in copie lizibila cu mentiunea .,
conform cu originalul.,
v" Declaratie GDPR (Formularul 8)






